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ENGINARLI KANEPELER

1 adet dilimlenmis baget ekmek
100 gr. karisik salata

100 gr. orta yagli beyaz peynir

1 kutu konserve enginar kalbi

2 yemek kasigi kapari

2 yemek kasigi zeytinyagi

1 yemek kasigi sirke

Tuz ve karabiber

Baget ekmegi cok kalin olmayan dilimler halinde dogradiktan sonra, 5-10 dakika isitilmig firina koyup
sertlesmesini saglayin. Enginar kalplerini, konserveden gikartarak siziin ve her birini ikiye kesin. Beyaz peyniri
minik pargalar halinde dograyin. Daha sonra bir blyUk kasenin iginde salata, peynir, enginarlar, kapari,
zeytinyagl, sirke, tuz ve karabiberi iyice karistirin ve ekmeklerin Uzerine dikkatlice striin. Servis yapmadan énce
Uzerine biraz daha zeytinyagi ile karabiber gezdirin ve bekletmeden servis yapin.
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