Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

ENGINARLI ISPANAKLI CORBA

5 adet temizlenmig enginar

1/2 sogan, 2 dis sarimsak

2 corba kasig! zeytinyag!

1 adet kig¢uk boy patates

4 su bardagi sebze suyu

1/3 paket bebek ispanak

1/2 limonun kabugdu

1/4 su bardagi rendelenmis parmesan peyniri
1/2 su bardagi rendelenmis mozzarella
Tuz

Karabiber

Sogani yemeklik dograyip zeytinyaginda soteleyin. Dogranmig sarimsak ekleyip 1 dakika daha soteleyin.
Patatesin kabuklarini temizleyip kip dograyin. Enginarlari da kip dograyip, patatesle birlikte tencereye ilave
edin. Tuz ve karabiberini ayarlayip, sebze suyunu katin ve tencerenin kapagi kapali olarak, yumusayana dek
pisirin. Ispanak ekleyip 1-2 dakika daha pisirin. Ocagin tzerindeyken blenderden gegirip, pire haline getirin ve
ocaktan alin. Limon kabugu, parmesan peyniri ve mozzarella peynirini ilave edip eriyene kadar karigtirin.
Baharatlarini yeniden kontrol edip, servis yapin.
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