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ENGINARLI HASLAMA PILAV

4 adet haglanmig enginar
2 su bardagi piring

1 adet sogan

1 adet havug

1 demet taze sogan

1 demet dereotu

1 cay bardagi zeytinyagi
1 su bardagi bezelye

2 ¢orba kagsigi dolmalik fistik
1 corba kasigi seker

1 limon suyu

Oncelikle piringleri tencereye koyun. Uzerine tavuk suyunu verin ve 20 dakika kadar piringler pisinceye kadar
kaynatin. Hi¢c yag koymadan haglayin ki daha sonra Uzerine az miktarda zeytinyadi gezdirebilirsiniz. Piringler
piserken baska bir tencerede enginarlari ve diger malzemeleri az suda haglayin. Servis yapmadan 6nce hepsini
buyuk bir kabin iginde karistirip sicak olarak ikram edin. Son bir lezzet i¢in kavrulmus fistiklari ve dereotunu da
Uzerine eklemeyi unutmayin.
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