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ENGINARLI GUSEPPE MOZZARELLA PizzA

https://www.droetker.com.tr

Uzeri igin:

3 adet konserve enginar

0,5 adet ince dogranmig kuru sogan
Yaklasik 3 - 4 dal ince dogranmig dereotu
0,5 ¢ay kagi§i tuz

1 tath kasidi limon suyu

Taban:

1 adet Dr. Oetker Guseppe Mozzarella Pizza
Suslemek igin:

Dereotu

Firn tepsisine pisirme kagidi serin. Firini belirtilen dereceye ayarlayip isinmasi i¢in 6nceden agin.

Alt-Ust pisirme: 200 °C

Turbo pisirme: 200 °C )

2 adet enginari catal ile ezin. Igerisine ince dogranmis sogan, dereotu, tuz ve limon suyunu ilave edip ¢atal ile
iyice karigtirin.

Pizzay! finn tepsisine alin. Hazirladiginiz enginar plresini pizzanin tzerine, peynirlere gelmeyecek sekilde yayin.
Kalan enginari bicak ile 6 adet li¢cgen elde edecek sekilde dilimleyin. Pizzanin tzerine siralayin ve pisirin.
Pigirme slresi: Yaklagik 12 - 16 dakika

Pizzay finndan ¢ikarin. Uzerine dereotu serpin ve dilimleyerek servis yapin.
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