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ENGINARLI BAKLA ICI

1 su bardag i¢ bakla

5 adet enginar kalbi

4 corba kasigi zeytinyagi
Yarim beyaz sodan

1 demet dereotu

Yarim limon suyu

Baklalarin tGzerini bigakla ¢izin ki piserken dadiimasin. Sonra limonlu suda haslayip sizin. Enginar kalplerini
limonlu suda bekletin. Daha sonra Uzerine iri dogranmis sodanlari, dereotlarini, haglanmis baklalari icine ekleyin.
Hepsini birlikte harmanlayin. Servis tabagina dizin.
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