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ENGINAR SOSLU LEVREK FLETOSU

2 adet Isevrek fletosu

1 adet orta boy sogan

1 adet enginar

Yarim kirmizi biber

1 dis sarimsak

4 corba kasigi zeytinyagi
1 cay kasigi tuz

1 su bardagi su

Enginar temizlenir, gébek haline getirilir. Bir tencereye su, sodan, kirmizi biber ve enginar konur. Biitin
malzeme yumusayana kadar haglanir. Daha sonra blenderden gegirerek ptre yapilir. Tavaya zeytinyadi ve
ezilmis sarimsak konur. Birkag tur gevirdikten sonra plre ve tuz eklenir. Bir tagim kaynatilir ve atesten alinir.
Izgarada pisen levrekler servis tabagina alinir. Uzerine sos gezdirilir.
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