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ENGINAR SALATASI

https://cook.com.tr

Zeytinyadi 2 Corba Kasig
Dereotu 0.5 Demet
Feslegen 4 Yaprak

Limon Suyu 1 Adet

Su 3 Su Bardag

Kultdr Mantar 4 Adet
Bezelye 1 Gay Bardagi
Kirmizi Biber 1 Adet
Domates Cherry 4 Dal
Enginar 3 Adet

Taze Sogan 0.5 Demet
Sogan 1 Adet

Kesme Seker 1 Adet
Yasemin (jasmine) Pirinci 2 Su Bardagi

Ayiklanmig enginarlari, sodan, yarim limon suyu ve tuz ile Uzerine ¢ikacak kadar su koyarak yumusayincaya
kadar haslayin. 2 su bardadi pirinci sicak suda 29 dakika islatin, suyunu stizdiikten sonra, 1 ¢orba kasig
zeytinyadi 3 su bardadi su ve kesmeseker ilave edip kisik ateste suyunu ¢ekene kadar pisirin.10 dakika
demlendikten sonra bir kaseye alin, igine iri dogranmig enginar, mantar, ince kiyllmis dereotu ,taze sogan
,feslegen ,kip dogranmis kirmizi ve sari biber ve bezelye katin. kalan zeytinyagi ve limon suyunu ilave ederek
butiin malzemeleri karistirin. Uzerini kiraz domates ile sUsleyerek servis yapin.
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