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ENGINAR PESTO SOS

15 adet enginar kalbi

2 dig sarimsak

Yarim demet feslegen

1 limonun suyu

Yarim ¢ay bardagi toz parmesan peyniri
2 yemek kasigi cam fistigi

1 cay kasig tuz

Yarim ¢ay bardagi zeytinyag!

Enginar kalplerini ve feslegenleri yikayip kenara alin.

Sarimsaklari soyun.

Arcelik Ankastre Ocak&apos;ta bir sos tavasinda gam fistiklarinin yaginin ¢gikmasi igin rengi dénene kadar
kavurun.

Enginar, sarimsak, feslegen, limon suyu, cam fistigi ve tuzu Argelik Resital Dograyici icerisine alin ve karigtirin.
Birkag dakika ¢ektikten sonra toz parmesan peynirini ekleyin.

Ardindan Arcelik Resital Dograyici icine azar azar zeytinyagdini ekleyip ¢alistirmaya devam edin.

Purtzsiz bir kivama gelince enginar pesto sosunuz hazir.

Cam bir kavanoza koyun ve tiiketene kadar Argelik No Frost Buzdolabi&apos;nda saklayin.
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