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ENGINAR PATATES VE BOLONEZ SOSLU BARILLA
LAZANYA

10 yaprak Barilla Lazanya
400 g Barilla Napoletana Sos
300 g kiyma

1 orta boy patates,

50 g Parmesan peyniri

3 adet enginar

900 g st

50 g tereyagd

50gun

10 g sizma zeytinyagi
Goz karar muskat cevizi
Goz karar tuz

Enginarlari ince ince kesin ve sizma zeytinyagiyla 1 dk. tavada soteleyin.

Patatesleri kiip seklinde kesin ve tuzlu suda 2 dk. haglayin.

Bolonez sosu pratik sekilde hazirlamak igin kavurdugunuz kiymanin Gzerine Barilla Napoletana sos dokerek 5
dk. kisik ateste pisirin.

Tereyagini tencerede eritin. Unu ekleyin ve ilik sttl yavas yavas ekleyerek ve sirekli karistirarak besamel sosu
hazirlayin. Topaklanmasini dnlemek igin devamli karistirmaniz énemli. Bir tutam muskat cevizi ve tuz serpip
birkac dakika kaynatip pigirin.

Tepsiyi yagdlayin. Bir kat besamel sostan bir kat da bolonez sostan bir kepge tepsiye aktarin. Enginarlari ve
patatesleri ekleyin. 2 adet Lazanya yapragini dizin ve sirasiyla 5 kat olacak gekilde Lazanya[?lyi hazirlayin.

En Ust katina rendelenmis Parmesan peynirini serpin ve énceden isitilimis 220°C firnda 20 dk. pisirin.
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