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ENGINAR PANE

4 Yemek Kasigi Sana Klasik

4 Adet enginar

2 Dal taze kekik

1 Su Bardagi misir unu

1,5 Gay Kasigi kirmizi pul biber
2 Dis sarimsak

1 Cay Kasig karabiber

1,5 Cay Kasi§i tuz

2 Adet yumurta

Enginarli azicik tuzlu ve limonlu suda haslayin. Yumurtalari gukur bir kapta ¢irpin, igine kekik kirmizi biber,
karabiber ve tuz serpin ayri bir kapta misir unu hazirlayin.Haglanmis ve dérde bdlinmis enginarlar énce
yumurtaya sonra una bulayin ve sana klasik margarini bir tavada kizdirip orta ateste kizartin havlu kagit Gizerine
alip evdeki yesiliklerle ve limon ile servis yapin.

Not: Uzerine biraz limon sikmak kitir tadina giizel bir lezzet katiyor.
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