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ENGINAR KALPLI TURTA

3 adet yumurta

3 ¢corba kasigi yogurt

2 su bardagi un

1 cay bardagi misir unu

1 cay bardagi siviyag

1 paket kabartma tozu

1 paket labne peyniri

1 tath kasidi tuz

Birkag dal kiyilmis dereotu
1 limonun rendelenmis kabugu
Yarim limonun suyu

1 kavanoz enginar kalbi

Yogurma kabinin igine yumurtalari kirin. Uzerine siviyag, yogurt, limon suyu ve enginar hari¢ diger malzemeleri
ekleyip guizelce karistirin. Yaglanmis bir firin kabinin igine kek harci gibi olan karisimi dékiin. Uzerine enginarlari
sirayla dizin ve biraz da dereotu serpin. 200 derecedeki firinda 25 dakika pismeye birakin.
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