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ENGINAR KALPLI DEREOTLU PILAV

200 gr Enginar kalbi

2 su bardagi piring

2 corba kagsigi margarin

1 kase haglanmig bezelye
1 kase dereotu

Karabiber

Tuz

2 su bardagi su

Uzerine en az iki saat 6nceden kaynar su ve biraz tuz dékmek suretiyle, pirincleri haglayin. Daha sonra
yikadiginiz piringleri, ince kiyllmig dereotu, tuz, karabiber ve bezelye ile harmanlayin. Pilavi pisireceginiz
tencerenin dibine enginar kalplerini dizin. Uzerine malzemeli pirinci yayin. En Ustline margarin ve 2 su bardag +
2 parmak kaynar suyu da ekledikten sonra, pismeye birakin. Piringler suyunu ¢ekince, enginarl pilaviniz pismis
demektir. Biraz demlendikten sonra, servis tabagdina ters gevirin, pilaviniz hazir.

Fotograf "kUrdan" tarafindan génderildi. 11.03.2017
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