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ENGINAR EZMELI SOMON FUMELI KREP

2 adet yumurta

1,5 su bardagi un

1 su bardagi su

1 cay bardagi yagh sit

1 cay kasigi tuz

40 gram margarin

4 adet enginar

150 gram krem peynir (sade)
2 yemek kasigi mayonez

2 adet taze sogan

50 gram parmesan

100 gram mozarella peyniri
1 cay kasigi tuz

1 tutam karabiber

1 cay kasigi aci sos

100 gram somon fime

Un, st ve su ile topak topak kalmayacak sekilde iyi ¢irpin yumurtalari ilave edin bir stire daha ¢irpmaya devam
edin. Kek hamurundan daha akici bir kivamda hamur elde edin. Teflon tavada 1 ¢ay kasigi yagi eritin tava iyice
kizginlagmaya bagladigi zaman tavaya 1 kepge hamuru dokiip giizelce yayin (hamuru tavayi hareket ettirerek
yayin kasik kullanmayin). Iki tarafini da gevirerek orta ateste pisirin. Krep hamurunu bu sekilde bitene kadar
yapin. Firnninizi 175 dereceye ayarlayin. Derin bir kapta krem peyniri mikserle karistirin. Sonra mayonezi de
ekleyip puruizsiz bir karigsim elde edinceye dek ¢irpin. Somon Fiime hari¢ diger malzemeleri de ekleyip
¢irpmaya devam edin.

Mikserle iyice karstirdiginiz malzemeleri firina girebilen bir porselen ya da cam tepsiye ya da genis bir pasta
tepsisine krepleri yerlestirip Gzerine karigimi dokin. Tepsiyi firina verin ve Uzeri altin sarisi ylzl kahverengi
olana dek 30-40 dakika pisirin. Uzerini Somon Fiime ile siisleyerek servis edin.
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