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ENGINAR CORBASI

200 gram enginar

1 sogan

2 ¢orba kasiJi un

1 yumurta sarisi

2 corba kasigi yogurt

1 ¢corba kasigi tereyad
5 dal dereotu

6 su bardagi su

Rendelenmis sodani tereyaginda kavurun. Uzerine ince kiyllmig enginarlari ekleyip karistirmaya devam edin.
Suyunu ilave edip 5 dakika pismeye birakin. Ayri bir yerde yumurta sarisi, yogurt ve unu iyice ¢irpin.
Tenceredeki suyun iginden bir kepgeyle alarak tzerine dékip, listirin. Daha sonra ¢orbanin i¢ine bosaltip 10
dakika kaynatin. Kiyilmig dereotunu katin. Sicak sicak sofraya getirin.
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