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ENGINAR CORBASI

3 adet enginar

1 su bardagi krema

1 adet sogan

3 ¢orba kasiJi un

Su

1 gay kagigi tuz

1 tutam Uzeri icin: dere otu

1 yemek kasigi sana margarin

Tencereye siviyag ve ince, ince kiyllmig soganlari alip soteleyin. Ustiine kiip, kilp dogranmis enginari ekleyip
kavrulmay strdirtin. Enginarlar da biraz kavrulunca Ustiine un ekleyin.Rengi degisince ilk olarak soguk su
sonrada sicak su ve tuzu ilave edilip pismeye birakilir. Pistikten sonra blender dan gegirin ve igine kremasini
ilave edip bir ka¢ dakika daha pigirin.Servis tabagina alip dere otu ile servis edin.
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