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ENGINAR CORBASI

Malzemeler:

1 kg enginar, temizlenmig ve kiip seklinde kesilmig
2 It tavuk suyu

1/2 kg sogan, ufak dogranmis

3 dis sarimsak, dévilecek

1 It krema

4 dal taze kekik

1 demet dereotu

150 gr tereyagi

tuz, karabiber

zeytinyagi

Yapiligt:

Enginar 75 gr tereyaginda 2 dakika sote edilir. Sogan ve dereotunun yarisi ilave edilir ve karigtirilir. Sarimsak,
kekik eklenir ve sote etmeye devam edilir. Tuz ve biber koyulur. Tavuk suyu ilave edilir. Enginarlar
yumusayincaya dek pisirilir. Pigtikten sonra blenderdan gegirilir. Kalan dereotu, tereyagi ve krema eklenir.
Slzgecten gegirilir. Tekrar ateste kaynatilir. Corba tabagdina alinir. Sos dokdlerek servis yapilir.
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