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ENGINAR CORBASI

Elif Korkmazel

2 adet enginar

1 ¢corba kasigi tereyag

1 adet sogan

2 ¢orba kasiJi un

6 su bardagi ik su

1/2'sar ¢ay bardagi sirke ve krema
Tuz

Uzerine:

1 adet enginar

1'er gorba kasigi un ve galeta unu
Tuz

Karabiber

Pul biber

ince kiyilmis bir enginar ve sogani tereyaginda soteleyin. Unu ekleyip 1-2 dakika kavurun. Su, sirke, krema ve
tuz katip 10 dakika pisirin. lliyinca blenderden gegirin ve tekrar tencereye alip kaynatin. Un, tuz, karabiber ve pul
biberi kanistirin. Ince dilimlenmis diger enginari 6nce unlu karisima, sonra galeta ununa bulayarak kizartin.
Hazirladiginiz corbanin Gizerine koyarak servis yapin.
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