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ENGINAR CORBASI

Enginar ¢canak 3 adet

Bitln enginar 3 adet

Sogan 1 adet

Havug 1 adet

Patates 1 adet

Un 1 yemek kagsigi

Tereyadi 1 tath kasig

Tavuk, et ya da sebze suyu 3 su bardagi
Maydanoz 1-2 bag

Bir tencerenin igine tereyadi ve unu koyup kavurun. Sonrasinda i¢ine patatesi, havucu, sogani ekleyip
karigtirarak kaynatin.

Karigim piserken enginarlari da dilimleyip tencerenin igine atarak pisirmeye devam edin. Pigen karigimin igine
suyunuzu ve baharatlar ekleyip kaynatmaya devam edin.

Sonrasinda iyice kaynayan karigiminizi blenderden gegirip ¢orba haline getirin. Corba seklinde de kaynattiktan
sonra artik servis tabagina alabilirsiniz. Isterseniz Gzerine maydanoz, tuz ekleyerek servise edebilirsiniz.
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