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ENGINAR CORBASI

2 adet enginar

1 adet kiigUk kuru sogan
1 adet orta boy havug
1 dis sarimsak

1 litre tavuk suyu

1 su bardag st

50 gram tereyagd

3 ¢orba kasiJi un
Limon

Tuz

Karabiber

Enginar ve havucu limonlu suda haglayin. Blender'dan gegirin.

Tereyagdinda sogani soteleyin.

Un ilave ederek biraz daha kavurun.

Uzerine blender'dan gegirilmis sebze tavuk suyu, tuz, karabiber ve sarimsagi ekleyin.
Bir tasim kaynattiktan sonra sit ekleyin. Tekrar blender'dan gegirin.

Arzuya gore dereotu ve kruton ekmek ile servis edin.
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