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ENGINAR BURGER

4 temizlenmis enginar

1 bag taze sogan

1 corba kasigi toz seker
1 cay kasigi tuz

1 cay bardagi zeytinyad
500 gram kiyma

1 ¢orba kasigi salca
Tuz, karabiber, kimyon
2 domates

Kiymay, salga ve baharatla harmanlayip buytkce kofteler yapin. Enginarlari limonlu suda yikayip tencereye
dizin. Uzerine dogranmig taze soganlari koyun. Sekerini, tuzunu serpin. Zeytinyagini gezdirip az miktarda su
ilave edin. Kofteleri de aralara yerlestirip kapagdini kapatin. 35 dakika pismeye birakin. Pisince servis tabagina
burger seklinde dizin.
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