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ENERJIK SONBAHAR KEKI

1 paket tereyad

2 cay kasigi toz targin

2-3 adet karanfil

Birer tutam tuz ve karabiber

2 adet orta boy elma (soyulmus, kiip dogranmis)
1,5 su bardag toz seker (250-260 g kadar)

3 adet yumurta

2 su bardagi bugday unu (200 g)

1 paket Pakmaya Hamur Kabartma tozu

1 su bardagi dévilmus ceviz ici (80g)

Uzeri Igin:

3 elma, dilimlenmig

Sisleme Igin:

Yarim ¢ay bardadi (30 g) Pakmaya Pudra Sekeri

Orta boy bir tavaya, tereyag, targin, tuz, 2 yemek kasigi kadar toz seker, karabiber, karanfil ve dogranmig
elmalari alin. Orta ateste, arada bir karigtirarak 10 dakika pigirin.

Ocaktan alin. Igindeki karanfil tanelerini ayiklayip atin.

Bir ¢cirpma kabinda yumurtalari ve kalan toz sekeri aktarin. Seker iyice eriyip, karisim kdptklenene dek mikser
yardimi ile 5-6 dakika ¢irpin.

Bagka bir kaba un ve Pakmaya Hamur Kabartma Tozu[?nu eleyerek aktarin. Bu karisimi yumurtali karigima
ilave edin.

Uzerine cevizler ve elmali sosu da ilave edin. Spatula yardimiyla séndiirmeden karigtirin.

Hazirladiginiz kek hamurunu yaglanmig, kelepgeli bir kek kaliba dokdin.

Uzerine elma dilimlerini dekoratif bir sekilde dizin. Onceden 1700C isitilmig firnda 35-40 dakika pisirin.
Firindan alinca iinmaya birakin.

Kek ilininca, kaliptan ¢ikarin ve Uzerine Pakmaya Pudra Sekeri serpistirin. Dilimleyip servis yapin.
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