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ENDULUS USULU GAZPACHO (ISPANYA)

https://www.lezzetsirri.com

2 domates

1 blyUk bas sogan

2 dis sarimsak

3 kirmizi dolmalik biber
2 salatalik

3 dilim tost ekmegi

2 corba kasiJi sirke

3 ¢orba kasiJi zeytinyadi
karabiber

tuz

Salataliklar soyup ¢ekirdeklerini ¢ikarin ve kii¢Uk kipler halinde dograyin. Domateslerin kabuklarini soyun,
cekirdeklerini ¢ikarip kiicUk ki¢Uk dograyin. Tost ekmeklerinin kalin kenarlarini keserek ¢ikarin. Kiguk kipler
halinde kesip sirke ile 1slatin. Sodani soyup, ince olarak kiyin. Sarimsaklari soyun, ikiye bélin. Dolmalik
biberlerin saplarini kesin, ¢ekirdeklerini temizleyin ve yine kigik kiguk kesin. Miksere salataliklari, domatesleri,
sogani, sarimsaklari, biberleri koyun ve birlikte kalin bir pire haline gelinceye kadar ¢ekin. Ekmekleri birkag
seferde ekleyerek mikserden gecirin. Gazpacho kalin homojen bir kivama gelince, mikserden bogaltarak icine 3
corba kasigi zeytinyagdini ilave edin. Birlikte hizlica karnigtirin. 1,5 tath kasidi karabiber ve 1 tatl kasidi tuz atin.
Tekrar hep birlikte hizlica karigtirarak tuzun ve karabiberin erimesini saglayin. Gazpacho'yu ¢ok iyi karistirin ki
soguyunca zeytinyadi Uste ¢ikmasin.

Daha sonra Gazpacho'yu buzdolabina koyarak en az 3 saat sogutun. Servis yaparken yaninda, ¢corbanin i¢ine
koydugunuz malzemeleri yine dogranmis olarak, kiiglk kaselere koyup hep birlikte servis yapin. Gorbasini alan,
istedigi sebzeden istediJi kadar alarak gorbasinin igine atar.

Dilerseniz ¢orbanizin yaninda ayrica kizarmig sarimsakli ekmekler de servis yapabilirsiniz.

Not: Gazpacho i¢in kullanacaginiz tim sebzeleri en tazelerinden segin ve ginlik alin.
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