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ENDERUN YONTEMI YUMURTA

Pastirma ya da sucugu cok ince dodrayip yumurta sahaninda bir miktar su ile atese sirip biraz 6ldirinGz.
Sonra bir kaba 5 - 6 sogan dograyip tavada tereyadiyla geviriniz. Rengi dénmeye yiz tutunca sahandaki
pastirmayi ilave edip sogan sararmcaya kadar ¢eviriniz. Sonra 3 - 4 kasik sirke ile bir miktar seker ilave edip
macun kivamina gelinceye kadar ¢evirip sahana aliniz. Yemek zamani yuvalar a¢ip i¢ine yumurtalar kirmiz.
Sonra orta atese surip beyazlarin rengi bulanmca indirip servis yapiniz.
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