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ENDERUN YASSI KADAYIFI

Milli E@itim Bakanhg!

4 adet yassi kadayif

1 su bardag st

2 adet yumurta

1 cay bardagi un
Aycicek yagd!

2 su bardagi toz eker
3 su bardagi su

1 tath kaid limon suyu
100 g kaymak

50 g antep fistigi

Yufkacidan hazir olarak aldiginiz kadayiflarin kenarlarini 1-2 cm geniglikte kesiniz.

Sutd ihtiniz.

Kadayiflari ilik sUt igerisine atarak 2-3 dakika bekletiniz. Ara sira alt Ust ederek sutin gekmesini saglayiniz.
Yumurtalari ¢irpiniz.

Diger yandan 3 su bardagi su ve 2 su bardagi seker ve 1 tatl kasidi limon suyunu tencereye koyup kisik atete 2
dakika kaynatiniz.

Bir tencereye yeteri kadar sivi yag koyup kizdiriniz.

Sut icerisinden kadayiflari ¢ikararak énce una, sonra yumurtaya bulayarak kizgin yagin igerisine atiniz.
Kadayiflarin altini ve Ustlint nar gibi kizartiniz.

Kizaran kadayiflari ilik serbetin igerisine atiniz.

Kadayiflarin ylizeye ¢ikmasini énlemek i¢in Uzerine 1siya dayanikli bir tabak koyunuz.

Serbet kaynamaya balayinca altini kisarak 15 dakika kaynatiniz.

Tencereyi ocaktan alarak sogumaya birakiniz.

Soguyan kadayiflari tencereden gikararak kaymak ve fistikla servis ediniz.
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