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2-3 tavuk gégsl veya et
Aycicek yagd!

1 adet sogan

1 dis sarimsak

2 adet yesil biber

2 adet kirmizi biber

1 yemek kasidi kajun baharat
Tuz ve karabiber
Kirmizi pul biber

Lavas

1 yemek kagigi salca
Yarim su bardagi su
Kasgar rendesi

Tavuklari uzun seklinde kesin (jllyen) ve tavada pisirin.

Tavuk pisince birka¢ yemek kasigi aycicek yagi ekleyin. Ardindan sogan, biber ve sarimsak ekleyin. (jilyen
seklinde kesin).

5 dakika kavurun ve tim baharatlari ekleyin. Birkag dakika daha kizartmaya devam edin.

Lavas Uzerine biraz tavuk karigsimi ekleyin ve durum gibi sarin. Firin tepsisine yerlestirin.

Kiguk bir tavada domates puresini aycicek yaginda kizartin ve plrlzsiiz, kalin bir sos olana kadar su ekleyin.
Lavas Uzerine egit sekilde dokun.

Uzerine peynir rendeleyin ve eriyene ve altin rengi kahverengi olana kadar firinda pisirin.
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