B

—
i
4 &

r ™
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

ENAN RECELI| (AGACKAVUNU) (HATAY)

Hatay Valiligi
Antakya Mutfadi - Stheyl Budak

1 adet aga¢ kavunu

600 gr. seker

300 gr. su

1 ¢orba kasigi limon suyu

AgJac kavunlar incecik soyulup dilimlere bolinir ve i¢inin meyvesi ¢ikartilir. Kabuk kisimlari kaynar suya atilip
haslanir (kabuklari ¢atal ucu geginceye kadar). Haslanan kabuklar soguk suyun altinda, avug iginde sikilir. Su
dolu bir kapta tatllasincaya kadar bekletilir. Bunun igin sik sik suyu degistirilir. Sekere su katilarak kaynatilir ve
stizlilmlg kabuklar igine atilarak 15-20 dk. kaynatildiktan sonra, limon suyu eklenerek bir tagim kaynatilip
atesten alinir. lyice sogutulduktan sonra kavanozlara alinir.
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