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2,5 su bardagi un

1 adet yumurta

1 adet yumurtanin aki

1 tath kasigdi sirke

3 ¢orba kasigi margarin
Yeteri kadar su

1 cay kasigi tuz

Harg icin:

300 gram kugbasi et

2 adet sogan

1 tath kasidi pul biber

1 cay kasigi kimyon
Tuz

Karabiber

Chimichurri sos igin:
Yarim demet maydanoz
Bir buguk ¢ay bardagi
zeytinyagi

2 corba kasiJi kekik

1 tath kasigi kimyon

3 dis dévilmuis sarimsak
1 tath kasidi hazir aci sos
1 cay kasigi tuz
Kizartmak igin:

Siviyag

1 podaca hamuru i¢in un, yumurta, yumurta aki, sirke, margarin ve tuzu iyice karistirin. Azar azar su ekleyip, ele
yapigmayacak kivamda bir hamur elde edin.

I¢ harci igin eti suyunu salip yeniden ¢ekene dek soteleyin. Kiip dogranmis sogan, pul biber, kimyon ve
karabiber ekleyip sotelemeye devam edin. Et yumusayinca tuz ilave edip ocaktan alin.

Hamurdan mandalina blyUkliginde parcgalar koparip unlanmis tezgah Uizerinde, pasta tabagi ebadinda acin.
Ortalarina etli harci pay edip, kenarlarini kapatin.

Chimichurri sos igin kiyilmig maydanoz, zeytinyagdi, kekik, kimyon, sarimsak, aci sos ve tuzu derin bir kaba alin.
Blenderden gegirin.

Hamurlari kizgin sivi yagda kizartin. Chimichurri sos ile servis yapin.
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