%ﬁ?‘) Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

EMIRDAG GUVECI (AFYONKARAHISAR)

Afyonkarahisar il Kiiltiir ve Turizm Madrligii

1 Kg Kuzu Kugbasi

3-4 Adet Yesilbiber

2 Bas Orta Boy Sarimsak
1 Tath Kasig1 Karabiber
1 Tath Kasigi Kekik

1 Tatl Kagigi Pul Biber

1 Tath Kasigi Tuz

10 Gr Biber Salgasi

10 Gr Domates Salgasi

3 Adet Domates

Etleri glivecin alt tarafina yerlestirip Gzerine soyulmus sarimsak, domates ve biberi ekledikten sonra baharatlari
ilave edip harmanlayip salgay! sulandirip malzemelerin yiziini alacak sekilde ilave edilip hava almayacak
sekilde Uzeri kapatilarak 200-250 derecelik firinda 120 dk kadar pigirilip servis edilir.
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