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KREPTEN KIYMALI LAZANYA

Krep igin:

1 adet yumurta

Sat

Un

1 cay kasigi karbonat
Biraz sivi yag

Iciigin:

Yarim kilo kiyma

3 adet domates

1 adet havug

1 adet kuru sogan
3.4 bas sarimsak

4 adet sivri biber

1 adet patates,

1 kasik domates salcasi
250 gr misir

Tuz

Karabiber

Pul biber (istege gére malzeme arttirilabilir)
Besamel sos

Kasar rendesi

Oncelikle krepleri hazirliyoruz ve i¢ malzemesini éncelikle bir tavaya biraz sivi yag ekleyip soganlari sarimsaklari
ve biberi kavuruyoruz daha sonra havug ve patatesi rendeleyip icine ekliyoruz ve tabi kiymayi da son olarak
icene domatesleri ve salgayi ekleyip 5 10 dk. pismeye birakiyoruz.

Finn tepsisine énce tepsinin alt kismini kaplayacak sekilde krep koyuyoruz ve Ustine i¢ malzemesini ve
besamelle kasari ekliyoruz ve elimizdeki malzemeler bitene kadar ayni sekilde devam ediyoruz en Ust kisma
geldigimizde krepin Ustline sadece besamel ve kasar rendesi koyuyoruz.

Hazirladigimiz lazanyayi firina vermeden énce istede bagl olarak 2 kasik sal¢ay yarim litre suyla karigtirip
dokebilirsiniz daha ¢ok lezzet veriyor ve firinda yaklasik olarak 30 dk. 200 derecede pisiriyoruz.
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