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ELVAN KIZ CORBASI (DUDUKLU)

1 Su Barda@ Sari Mercimek
1 Klg¢ik Dana Kol Kemigi
5 Su Bardagi Su

2 Kicglk Patates

2 Sogan

2 Havug

1 Defne Yapragi

1 Cay Kasigi Nane

1 Corba Kasigi Un

1 Cay Bardadi Sivi Yag
1/2 Limon Suyu

1 patates, 1 Sodan, 1 Havug, kemik, defne yapragi, mercimek ve suyu diidiiklii tencerede pigirelim. ince bir
slizgegten gegirip baska bir tencereye alarak haglamaya devam edelim.

1 sogani kiigUk kiguk dograyin. 1 havucu rendeleyin. Tavada sivi yagi 1sitip sodan ve havucu kavurun. Nane ve
unu ilave ederek karistirin.

Hazirladiginiz sosu haglanmakta olan ¢orbaya dékin. 10 dakika daha kaynatin. Tekrar slizgegten gegirip bir
tasim daha kaynatin.

Karabiber, kirmizibiber le limon ekleyip servis yapin.
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