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ELTI SEVER KURABIYE

3 corba kagsigi kahvaltilik tereyagi

1 su bardagi toz seker

2 corba kasiJi kakao

3 adet yumurta

1 tath kasidi rendelenmig limon kabugu
1 paket kabartma tozu

Alabildigince un

Uzeri icin:

Hindistancevizi

Evvela 2 adet yumurta ve 1 adet yumurtanin sarisi gukur bir kaba kirilir. Uzerine toz seker konur. Mikserle 3
dakika ¢irpilir. Sonra yumusak tereyadi katilir. Tereyag tamamen dagilana kadar ¢irpilir. Uzerine kakao,
kabartma tozu, limon kabugu rendesi eklenir. Elle un eklenerek toplanana dek yogrulur. Hamurdan yarim limon
kadar pargalar koparilir. Once ayrilan yumurta akina batirilir sonra hindistancevizine bulanir. Kurabiyeler firin
tepsisine dizilir. 180 derece firinda ¢atlayana kadar pisirilir.
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