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ELOTE

4 puskdlli ve kabuklu misir

1/3 su bardadi mayonez

1 cay kasid! taze sikilmig limon suyu

Tuz

Kirmizi toz biber

1/4 fincan ince rendelenmis kasar peyniri
Servis etmek igin:

4 esit pargaya bolinmus misket limonu

Misirn kabug@uyla birlikte blylk bir soguk su kabinda 20 dakika bekletin.

Bu arada kicUk bir kapta mayonez, 1 ¢ay kasigi limon suyu ve bir tutam tuzu karigtirin.

Islatiimis misiri orta ateste koyun ve kabuklari kémurlesene kadar 30 dakika diizenli olarak déndUrerek 1zgara
yapin.

Finn eldiveni kullanarak misiri ayiklayin, puskdllerini ve kabugu atin.

Mayonez karigimindan firga yardimiyla misirlarin Gzerine strun.

Misir dogrudan orta hararetli atesin Gzerine koyun ve 4 dakika boyunca dizenli olarak gevirerek altin
kahverengine dénene kadar pigirin.

Misirlarin tstlne yeniden mayonez karigimindan sUriin. Daha sonra peynir ve kirmizi toz biber serpin.
Peynirler eriyince ocaktan alin ve misket limonuyla servis edin.
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