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ELMAYA KAR YAGDI

250 gr margarin

1 adet yumurta

2 yemek kasigi toz seker
1 yemek kasigi misir unu
Aldig1 kadar un

4 adet elma

1 kase ceviz

2 yemek kasigi targin

3 yemek kasigi toz seker

Hamur malzemelerini kulak memesi kivaminda gelene kadar yodurun, 10 dakika dinlendirin. Elmalari rendeleyip
suyunu elinizle biraz sikin, cevizi ¢ok hafif dévin, geri kalan i¢ malzemeyle birlikte karigtirin. Bekleyen hamurdan
portakal blyUkluglnde bezeler yapip agin, lggen ya da istediginiz bagka sekillerde kesin, arasina ig harci
koyun. Hafif isitilmig firinda beyaza yakin bir kizarilikta pigirin. Uzerine sicakken pudra sekeri serpin
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