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ELMAS ORGULU PASKALYA COREGI

https://www.droetker.com.tr

On mayalama:

1 tath kasidi Dr. Oetker Aktif Maya
0,5 ¢ay bardagi ilk sit

0,5 gay bardagi un

Hamur icin:

1 cay bardagi krema

1 yumurta

1 yumurta sarisi

50 g eritilmis tereyagi

0,5 ¢ay bardagi toz seker

2,5 - 3 su bardagi un

Uzeri icin:

1 yumurta aki

1 yemek kasidi iri kinlmig Antep fistigi
1 yemek kasigi iri kirnlmig badem

Aktif maya ve yarim cay bardagi siiti derin bir kaba alin. Kasik veya el girpicisi ile karigtirin. Uzerine yarim cay
bardagi unu ilave edip iyice karigtirin. Uzerini kapatip 15-20 dakika bekletin.

Kremay! kisik ocakta ilitin ve derin bir kaba alin. Uzerine yumurta, yumurta saris, eritilmis tereyagi ve toz gekeri
ekleyin. El ¢irpicisi veya ¢atal ile iyice karistirin. Uzerine beklettiginiz maya karisimini ekleyip tekrar karigtirin.
Unu eleyerek ilave edip kasik veya spatula ile karigtirin. Hamur biraz toparlaninca tezgaha alin ve ele
yapismayan yumusak bir hamur elde edinceye kadar yogurun. Tekrar kaba alip Gzerini kapatin ve 40 dakika
bekletin.

Finn tepsisine pisirme kagidi serin. Firini belirtilen dereceye ayarlayip isinmasi icin agin.

Alt-Ust pisirme: 190 °C

Turbo pisirme: 180 °C

Hamuru tezgaha alin ve 4 esit parcaya bdltn. Her birini tezgahta eliniz ile 40 cm uzunlugunda rulo haline getirin.
2 adet rulo hamuru tezgahta aralarinda 2 cm bosluk birakarak yan yana koyun. Kalan 2 rulo hamuru tezgahtaki
hamurlarin orta kismindan arasindan atlatarak giftli arti sekli verin. Size bakan ydndeki iki hamurun sagindakini
kaldirip sol yandaki hamurun tzerine alin. Soldaki ilk hamuru karsi yéndeki hamurun Gzerine alin. Kargidaki ilk
hamuru hemen yanindaki hamurun Gzerine alin. Sagdaki ilk hamuru yanindaki hamurun Gzerine alin. Bu sekilde
ilk turu tamamlayin. Ikinci turda bu sefer sag tarafa dogru hamurlar birlestirin. Size bakan sag taraftaki hamuru
sagdaki hamurun Gzerine alin. Yanindaki hamuru sagindaki hamurun Uzerine alin, kalan diger hamuru da yine
sagina alip baglangi¢ noktasina gelip ikinci turu tamamlayin. Agikta kalan 8 adet u¢ hamuru alt Ust, sag ve sol
olarak birlestirin. Hamur uclarini alt taraftan ikisini sol taraftan ikisini tst taraftan ikisini ve sol taraftan ikisini
birbirinin Gzerine alarak birlestirin ve birlesmis kisimlarini hamurun altina alin. Firin tepsisine alip Gzerini kapatin
ve 20 dakika bekletin. Yumurta akini karistirip hamurun Gzerine sirin. Antep fistigi ve badem serpip pisirin.
Pisirme slresi: Yaklasik 20 - 25 dakika

Finndan ¢ikarip ilik veya soguduktan sonra servis yapin.
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