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ELMAS KURABIYE

225 gr oda sicakliginda margarin
1,5 bardak pudra sekeri
2 adet yumurta sarisi

2 ¢orba kagsigi krema

2 bardak un

1/2 bardak kakao

1 paket vanilya

1 tutam tuz

Uzeri igin:

1 bardak toz seker
Cikolata dolgu icin:

120 gr bitter cikolata

1 corba kasig margarin
3 corba kasigi bal

3 ¢corba kagsigi krema

Margarinle pudra sekerinin hafif képlrene kadar mikserle ¢irpin. Yumurta sarilarini ilave edin ve karistirin.
Kremayi katip yavasca karistirmaya devam edin. Un, kakao, vanilya ve tuzu ekleyin. Kivam alana kadar
yogurun. Hamurdan cevizden biraz daha kiug¢Uk pargalar koparip yuvarlayin. Tozsekere bulayip tepsiye dizin.
Tam ortasina bas parmaginizla oyuk agin firinda pisirin. Sogumaya birakin. Gikolata dolgusu i¢in margarinle
cikolatay benmari usull eritin. Ocagin altini kapattiktan sonra bal ve kremayi ilave edip karigtirin. Karisimi sikma
torbasina doldurun ve soguyan kurabiyelerin ortasina dékdin.

Fotograf "gul" tarafindan génderildi. 16.09.2021
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