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ELMALI ZARF

Fevziye Surmeli

125 gr margarin
Yarim su bardag@i siviyag sivi yag
1 yumurta

4 yemek kagsigi seker
1 cay bardagi nisasta
1 yemek kasigi sirke

1 paket kabartma tozu
1 paket vanilya
Alabildigince un

Igi igin:

4 adet golden elma

3 yemek kasigi seker
Targin

Once elmalar kiip dograyin. Hemen bir tavada hi¢ su koymadan sekerle pisirin. Targini ekleyip
karistirin.Ocaktan alin. Hamuru kulak memesi yumasikliginda yogurun. Ceviz blyikliginde hamuru elinize alin.
Yuvarlak agtiginiz hamurun igerisine elmali hargtan koyun. Minik bir bohga olugturun. Yaglanmis firin tepsisine
dizin. Uzerine yumurta sarisi surtin. 170 derece firinda pisirin.
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