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ELMALI YUMUSAK TURTA

300 Gr Sana Hamurisi

0,5 Cay Kasigi targin

1 Adet yumurta

1 Cay Kasigi vanilya

0,5 Su Bardag st

1 Su Bardagi un

2 Cay Kagi§! kabartma tozu
2 Adet elma

0,5 Su Bardag toz seker

Un (bir bardak ve 3 de 1 su bardagdi), seker (bardagin 3 de ikisi), tuz (4 de 1 ¢ay kasidi),kabartma tozu
kanstinlir.sit,yumurta ve 3 buyik kasik eritilmis sana yadi eklenir.yag karisana kadar elektrikli mikserde ¢irpilir.
Ayri bir kapta Ug yemek kasigi yag eritilir, seker(bardagin 3 de 1 i) ve targin eklenir. EImalar soyulur. Dérde
béllndr,gbébedi ¢ikarilir. Ince ince dilimlenir. Bir tepsiye dilmlenmis elmalar konulur. Elmalarin tGzerine yag
doékaldr Gzerine kekin malzemesi dokdltr. Firina verilir. 30 dk pigirilir. Firindan alinip 5 dk. dinlendirilir. Tepsi ters
cevrilerek elmali kisim Uste getirilir.
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