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ELMALI YUKAFLI PAY

1,5 su bardagi un

3/4 su bardagi yulaf ezmesi
Yarim su bardagi tozseker
100 gram margarin

bir tutam tuz

1 su bardadi sekersiz krema
2/3 su bardagi tozseker

1/4 su bardagi un

4 adet yumurtanin aki

1 tath kasidi tarcin

4 adet kokulu elma

1/4 su bardagi yulaf ezmesi
1/4 su bardagi tozseker

1/4 su bardagi un

75 gram margarin

Genis bir kapta bir buguk su barda@i unu, yulaf ezmesini, yarim su bardagi sekeri, 100 gram margarini ve tuzu
karistinin. Elinize yapismayacak kivamda bir hamur elde edin. 22 cm ¢apindaki bir tepsiyi yaglayin.
Hazirladiginiz hamuru tepsiye yayin. 200 dereceye ayarlanmis firinda 20 dakika pisirin. Ayri bir kapta 2/3 su
bardadi sekeri, 1/4 su bardagi unu ve tarcini karigtirin.

Buna cirpiimis kremay! ekleyin. Ayri bir yerde yumurta aklarini kar gibi olana dek ¢irpin.

Bunu da diger karisima ilave edin. EImalarin kabuklarini soyun. Cekirdek yataklarini ¢ikardiktan sonra ince
dilimleyin. Dilimlediginiz elmalari karigimin igine atin.

Finnda pembelestirdiginiz hamurun Gzerine bu karigsimi yayin. Tekrar firina atin. Yaklasik 35 dakika pisirin. Yine
ayri bir kapta 1/4 su bardagdi unu, yulaf ezmesini, sekeri ve 75 gram margarini karistirin.

Hamur kivamina geldikten sonra elinizle payin biyUkliginde acin. Bu hamuru 35 dakikanin sonunda firindan
¢cikardiginiz payin Gzerine yerlestirin. Tekrar firna siriin. Pembelesene dek pisirin.
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