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ELMALI YUFKA TATLISI

4 adet yufka

3 adet yesil elma

1 cay bardagdi kiyilmis ceviz
1 tutam targin

1 cay bardad seker

1 ¢corba kasigi tereyad

Tereyagdini ocakta bir kabin icinde eritin. Elmalari soyup bir kabin igine rendeleyin. Uzerine sekeri ve kiyiimis
cevizi ekleyip targinla tatlandirin ve karistirip suyunu biraz stizdiriin. Yufkalarin arasina yag strlp iki kat halinde
hazirlayin. BlyUk kare seklinde kesin. Uzerine eritilmis tereyagdini stirlip sekerli elmali harci ortasina bir kagik
dolusu koyun. Yufkanin kanarlarindaki kismi yukari dogru katlayip acilimasin diye kivirip tepsiye dizin.190
derecedeki firnda 25 dakika kizarincaya kadar pisirin. Sicak ya da ilik olarak servis yapin. Bu sekilde katlamak
zor gelirse kol béregdi gibi de sarip tepsiye dizilebilir. Firndan alip Gzerine pudra sekeri serpilebilir.
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