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ELMALI YUFKA TATLISI

3 adet yufka

3 adet orta boy elma

1 cay bardagdi toz seker

1 tath kasidi tarcin

1 gay bardagi ceviz

Uzeri igin:

3 corba kasigi bal

1 corba kasidi pudra sekeri

Elma rendelenir. Toz seker, tarcin ve cevizle karistirilir. Yufkalar ortadan kesilir. Kesilen diiz kisimlarina
uzunlamasina i¢ konur ve gevsek rulo yapilir. Sonra 3 parmak eninde verev olarak kesilir. Yagli kagit serilmis
tepsiye dizilir. 180 derece firinda pembelesene kadar pisirilir. Sicakken bal gezdirilir, pudra sekeri serpilir.

© lezzetler.com tarif no:36786 « adi:Elmali Yufka Tatlisi » génderen:korkut « indirme tarihi:23.04.2024 - 16:58


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/elmali-yufka-tatlisi-vt27194
http://www.tcpdf.org

