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ELMALI YUFKA

Hamuru igin:

250 gram margarin
Yarim su bardagi ik su
Tuz

Yarim kg un

Harg icin:

6 adet yesil elma

Yarim limonun suyu

1 su bardagi tozseker
100 gram sari kuru (zim
100 gram iri gekilmis ceviz
1 tath kasidi targin

2 dilim kizarmig ekmek
Uzerine:

Pudra sekeri

Margarini eritip ilittiktan sonra, tzerine su ve tuz ilave edip karistirin. Azar azar un ekleyip yogurun. Hamurun
zerine nemli bir bez 6rterek en az 30 dakika dinlendirin. Harg i¢in elmalar? ylkaylp kabuklarini soyun ve
rendenin kalin taraf? ile rendeleyin. Uzerine limon suyu, tozgeker, kuru (iziim, ceviz ve targin ilave edin. Toz
haline getirilmis ekmegi ekleyip karistirin. ve kenara alin. Buyik boy, 1siya dayanikli dikdértgen bir firin kabini
yaglayin. Hamuru ikiye bollp, her iki pargasini da merdane yardimiyla kabinizin bayUkliginde agin. Bir
pargasini icine yerlestirin. Uzerine elmali harci yayin. ikinci hamur pargasini koyun. Onceden Isitilmig 175 derece
finnda Uzeri kizarana dek pisirin. Sicakken pudrasekeri serpin. Dilediginiz sekilde dilimleyerek servis yapin.
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