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ELMALI YUFKA TATLISI

4 adet orta boy kirmizi elma
4 adet baklavalik yufka

1 corba kasigi toz seker

1 cay kasigi targin

4 adet ceviz

2 corba kagig zeytinyagdi
Uzeri icin:

1 tath kasidi pudra sekeri

Kabuklari soyulmus elmalari rendeleyin ve yapismaz ylizeyli bir tavaya alin. igine toz seker ve targin katip, elma
suyunu ¢ekene kadar pisirin. Tavay ocaktan alip, dévilmis ceviz katin ve sogumaya birakin. Iki adet yufkayi
ust Uste koyun ve kenarina elmali harcin yarisini yayip, rulo yapin.

Diger yufkalari da ayni sekilde hazirlayin ve yaglanmis tepsiye yerlestirin. 4 parmak eninde verev kesin ve
Uzerine zeytinya@i strin. Onceden isitilmis 175 derece firnda lzeri kizarana kadar pisirin. lindiktan sonra
Uzerine pudra sekeri serpip, servis yapin.
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