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ELMALI YILBASI TURTASI

1 adet yumurta

1 paket oda sicaklijinda margarin
Y2 su bardag toz seker

1 paket kabartma tozu

Aldigi kadar un

3 adet elma

Y2 su bardag toz seker

1 tath kasidi targin

Elmalari rendeleyip seramik veya teflon tavaya alin. Uzerine yarim su bardagi seker ekleyip elmalar suyunu salip
cekinceye kadar pigirin.

Uzerine targin ekleyip karigtirdiktan sonra kenara alin.

Hamuru igin bitin malzemeleri yogurma kabina koyun.

Yogurarak kulak memesinden biraz sert bir hamur elde edin.

Hamurdan avug i¢i kadar kismini ayirip kalanini tezgahta merdaneyle agin. Yaglanmig tart kabina kenarlarini
yUkselterek yaydiktan sonra Uzerine elmall harci yerlegtirin.

Kalan hamuru yildiz kaliplarla kesip harcin Uzerine koyun.

180 derecelik firinda 20-25 dakika pisirdikten sonra ilinmaya birakin ve ardindan servis yapin.
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