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ELMALI YAGSIZ KEK

Cemaliye Tuter

4 adet yumurta

1,5 normal su bardagi tozseker

3 orta boy mayhos elma

100 gr. (2 normal su bardagi) dogranmig, kirilmig ceviz igi
2 su bardagi bugday unu

1 tath kasidi tepeleme targin

2 cay kasigi kabartma tozu

1 cay kasigi limon kabugu rendesi

1 Yumurtalar sekerle birlikte mikser veya telle ¢irpin.

2 Elmalari kiip seklinde dograyin ya da irice rendeleyin. Cevizleri de irice kiyin.

3 Yumurtall karisima dnce elenmis un, kabartma tozu, targin katip biraz karistirin. Sonra elma ve cevizi koyup
hafifce altlist edin.

4 Ortasl delik buyUk bir pasta kalibini ya da 2 kek kalibini yaglayin. Kek hamurunu igine bogaltip orta isili firinda
45-50 dakika pisirin. (175° de)
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