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ELMALI VOLOVAN

Malzemeler:

12 adet kare milfoy

1 cay bardagi elma suyu

1 su barda@i dévilmis ceviz
2 adet elma

1 tath kasidi tarcin

1 adet yumurtanin sarisi
Pudra sekeri

Yapiligt:

Oncelikle volovanlari hazirlayin. Bunun igin 4 adet milfdyden su bardadi ile blyiik yuvarlaklar kesin. Kalan 8
milfdyl de gay bardag ile kesip, halkalar ¢ikarin. Halkalarin iki tanesini bir yuvarlagin Gzerine gelecek bicimde
Ust Uste koyun. Bu sekilde 4 adet volovaniniz hazir olacaktir. Uzerini gok hafif elma suyuyla islatin. Igini
hazirlayin. Bunun igin elmalari rendeleyin. Dévilmiis ceviz ve targinla karigtirin. Volovanlarm ortasina koyun.
Ustlerine yumurta sarisi strrtin. Isitilmig 180 ° C'lik firinda milféyler kabarana kadar pisirin. Firindan alip, pudra
sekeri serpip servis yapin.
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