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ELMALI VISNELI CRUMBLE

Hamur igin:

1,5 su bardagi un

85 gram oda sicakliginda tereyagi
50 gram oda sicakliginda margarin
Yarim tatli kagigi tuz

3-4 corba kasigr soguk su

Igi igin:

4 adet elma

1 su bardagi dondurulmus vigne

1 tath kasidi targin

1 su bardagindan 2 parmak eksik tozseker
1 cay bardagi dévilmus ceviz

Yogdurrma kabina un, tereyadi, margarin, tuz ve suyu alip, yogurun. Hamurdan ceviz blyukliginde bir parca
ayirin. Ayirdiginiz hamuru donmasi igin derin dondurucuda 15 dakika tutup, ¢ikarin. Kalan hamuru, 28 cm
capindaki tart kalibina, kenarlarini da kaplayacak sekilde elinizle bastirarak yerlestirin.

Kabarmamasi igin Uzerine nohut koyun ve énceden isitilmig 175 derece hrmda tzeri pembelesene kadar pigirin.
Uzerindeki nohudu alin ve 5 dakika daha pisirip, firndan gikarin.

ici icin, kabuklar soyulmus ve cekirdedi cikariimis elmayi rendeleyin. Uzerine vigne, targin, tozseker ve ceviz
katip, karigtirin. Tart hamurunun Gzerine bu igi yayin. Uzerine derin dondurucuda beklettiginiz hamuru
rendeleyin. Onceden isitiimig 175 derece firinda, hamurun iizeri kizarana kadar pisirin. llindiktan sonra
dilimleyerek servis yapin.

Fotograf "gul" tarafindan génderildi. 24.04.2024
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