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ELMALI VE UZUMLU KREM BRULE

Malzeme

- 500 g tath elma (soyulmus ve ince Kiyilmig)
- 2 yemek kasigi limon suyu

- 1 yemek kasigi ¢ekirdeksiz Gzim

- 3 su bardagi ¢ig krema

- 3 adet yumurta sarisi

- 1 tarcin cubuk

- 2 yemek kasigi toz seker

- 4 yemek kasig1 kahverengi seker

Hazirlanisi

Elmalan 4 yemek kasidi su, limon suyu ile birlikte bir kap i¢cinde 15-20 dakika dustk ateste pisirip elmalarin
ezilmelerini saglayip tztmleri ilave edip bir kenarda bekletiniz.

Kremanin 2 bardak ve bir geyrek bardaklik kismini gubuk targin ile beraber kaynama noktasina getirip bir
kenara alip 10 dakika bekletip ¢cubuk tarcini iginden aliniz.

Yumurta sarilarini 2 yemek kasigi toz seker ile 5-6 dakika ¢irpiniz, soluk bir sari renk oluguncaya kadar, sonra
elle kalan 3 ¢eyrek bardak kremayi icine karigtiriniz. Yumurtali krema karigimini daha énceden isitiimig kremaya
karnstinp disuk 1sida 15 dakika karigim kalinlagincaya kadar pisiriniz.

Firnna dayanikl sufle kaplarina elmali karigimlari bélistiriniz. Hazirlanan kremayi kaplara doldurup sogumayi
birakiniz.
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