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ELMALI VE PUDINGLI TATLI

2 paket Bal Bademli Puding
6 su bardagi sit

Uzeri icin:

1 paket Pakmaya Sade Krem Santi
1 su bardag st

1 kahve fincani labne peyniri
Elmali karigim igin:

4 adet Amasya elmasi

1 tath kasidi targin

1 corba kasigi toz seker

1 su bardagi su

Elmalarin kabugunu soyun. Tencereye targini, sekeri ve suyu aktarin. Birkag dakika sonra elmalari ekleyin.
Elmalari arada bir karigtirarak yumusayana kadar pismesini saglayin. Pigsince ocaktan alin.

Pakmaya Sade Krem Santi[?lyi soguk siit ve labne ile birlikte iyice ¢irpin. Karigimi sikma torbasina aktarip
buzdolabinda bekletin.

Pakmaya Bal Bademli Pudingler[?i siitle birlikte tencereye aktarin. Stirekli karistirarak muhallebi kivamina
gelene dek pisirin. Ocaktan alin.

Pudingi servis kaselerine paylastirin. Soguyunca lzerine krem santi sikin, pisirdiginiz elmalari da santinin
ortasina yerlestirin. Sosunu da dokin. Bekletmeden hemen servis yapin.
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