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ELMALI VE PORTAKAL KABUKLU TART

5 adet elma

1 cay bardadi pudra sekeri

Y2 gay bardagi portakal kabugu, rendelenmig
200 ml Igim Sef Krema

Y2 vanilya ¢ubugu, uzunlamasina kesilmig
1 corba kasigi Icim Tereyagi

Tart hamuru igin:

1,5 su bardagi un

Bir tutam tuz

2 ¢orba kagsiJi pudra sekeri

3 corba kagigI margarin

1 adet yumurta, ¢irpiimig

Servis igin:

500 ml Vanilyali Dondurma

Tart hamurunu hazirlamak igin un, tuz ve sekeri bir kapta karistirin. Margarin ve icim Tereya@i'ni ekleyip
parmaklarinizla yogurun. Girpilmis yumurtayi da ekleyerek hamurunuzu olusturun. Eger hamur kivamina
gelmediyse biraz daha yumurta ekleyin ve karistirin. Hamurunuzun sert olmamasi igin fazla yogurmayin.
Toparlanan hamuru disk haline getirin, strec filmle sarp 30 dakika buzdolabinda bekletin. Firini dnceden
180°C’de i1sitin. Hamuru, kalibinizin kenarlarindan tasacak biytiklikte, yaklasik 4 mm kaliniginda agin. Hamuru
dikkat ederek kaldirin ve kaliba yerlestirin. Yanlarindan bastirarak kenarlarini diizgtince oturtun. Tartin
cekmemesi igin, tartin igine yaglh kagit sererek igini kuru fasulye ya da piringle doldurun. 20 dakika kadar pisirin.
Daha sonra yagl kagitla birlikte fasulye tanelerini de gikarip altin rengini alana dek 4 dakika daha pigirin.
Elmalari dilimleyerek, yarim gay bardagi pudra sekeri ve portakal kabuklari ile bir tavada, 1 tatl kagigi Igim
Tereyadi’nda soteleyin. Vanilya gubudu tohumlari ve Igim Sef Krema'yi ¢irpin. Daha sonar sotelediginiz
elmalarla karigtirin. Bu karigimi tartin igine dékin. Tekrar firina atip 30 dakika daha pigirin.

Tartiniz pistiginde firndan ¢ikarin. Kaliptan ¢ikarmadan énce 30 dakika sogumasini bekleyin. Tartin kenarlara
yapismamis oldugundan emin olduktan sonra kaliptan ¢ikarin. Tartinizi dilimledikten sonra vanilyall dondurma
ile servis edebilirsiniz.
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