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ELMALI VE MUZLU CRUMBLE

Hamuru igin:

150 gr un

1 paket Pakmaya Sekerli Vanilin

1 tutam tuz

1 tutam targin

1 tutam kuru zencefil

100 gr tereyagdi (kip seklide kesilmis ve buzlukta sogutulmus)
70 gr esmer toz seker

Dolgusu igin:

500 gr kiip dogranmis elma

50 gr tereyad (kip kesilmig)

100 gr toz seker

2 yemek kasigi kurutulmus turna yemisi
100 ml vigshe suyu

1 tutam tuz

1 adet ¢ubuk targin

1 paket Pakmaya Sekerli Vanilin

1 tath kasidi Pakmaya Misir Nigastasi

2 adet dilimlenmis muz

Crumble hamuru igin kuru malzemeleri parmak uglarinizla karistirin. En son buz gibi soguk tereyagini ekleyin.
Karigimin hamur olmamasina dikkat ederek deniz kumu gibi bir kivam elde edene dek karigtirin. Diger
malzemeyi hazirlayana dek yagdh kagidin Gzerine aktarin, buzdolabinda bekletin.

Meyveli dolgusu igin tencereyi isitip elmalar seker, targin, Pakmaya Sekerli Vanilin, bir tutam tuz ve tereyagi ile
birlikte karamelize edin. Karamelize olunca vigne suyunu ve kurutulmus turna yemislerini ekleyin. Birka¢ dakika
pisirin. Ocaktan alin, stizlip tekrar atesin tzerine alin. 1 yemek kasidi suda inceltilmis Pakmaya Misir
Nisastasi[ZIni ekleyin. Kivamini ayarlayin.

Istya dayanikli bir kaba dnce meyveli karisimindan dokun, sonra dilimlenmis muzlari yerlestirin. En son crumble
hamurundan serpin.

200 dereceye ayarli firnda Uzeri iyice kizarana kadar 25-30 dakika pigirin. Firindan alin, sicak veya ilik ilik servis

yapin.
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